
Bei Fragen und Anregungen: 
Petra.doerrbecker@bezirk-oberbayern.de 
089/2198-13500 

 
 
Checklisten (bitte abhaken, wenn umgesetzt)  
 

Ernährung / Catering 
 

 
 

  
Bereitstellung von Trinkwasser aus der Leitung 
 

  
Die angeboten Lebensmittel und Getränke sind weitestgehend Bioqualität 
 

  
Die angebotenen Speisen sind vorwiegend von regionalen Herstellern 
 

  
Obst und Gemüse wird entsprechend der Saison angeboten (Saisonkalender) 
 

  
Der Anteil vegetarischer Speisen ist höher als der Anteil von Fleisch-/ 
Wurstgerichten 
 

  
Fleisch stammt aus artgerechter Tierhaltung (Biosiegel, Neuland, Geprüfte 
Qualität Bayern) 
 

  
Fisch wird ausschließlich als Süßwasserfisch von regionaler Produktion 
angeboten 
 

  
Lebensmittel wie Kaffee, Tee, Kakao, Schokolade etc. kommen aus fairem 
Handel (Fairtrade-Siegel) 
 

  
Gästen wird die Möglichkeit geboten, am Ende einer Veranstaltung übrig 
gebliebene Speisen mitzunehmen (Beste-Reste-Boxen beschaffen) 
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